Godiegas

rotges

- Ramén Bilbao Ed. limitée D.O. Rioja .......... 24,00 €
- Labastida 1786 Solaglen D.O. Rioja .............. 24,00 €
- Heras Cordon D.O. Ri0ja....ccuuiiiieeiiieeesiinssnenns 24,00 €
- Vifia Alberdi D.O. Ri0ja...ciiiiiiiiniininisininni 28,00 €
- Muga Crianza D.O. Ri0ja....ccccvvriiirrniresiiirneees 33,00 €
- Optimus 10 mois D.O. Ribera del Duero........ 20,00 €

- Cruz de Alba crianza D.O. Ribera del Duero.25,50 €

- Emilio Moro D.O. Ribera del Duero..

+ Protos 1927 D.O. Ribera del Duero . 33,00 €
cavas
- Juve&Camps Réserve Familiale ......ccccevevereennnnn 30,00 €
- Le Brun Neuville Champagne ........ ¥ 24,00/ 43,00 €
Carafes
= ViN rouge d'été i 20,00 €
Y- 1o | - T OO SPRRSRRN 19,00 €
- Distinto de Verano ........ccccevvvmvvnvenin e 20,00 €

- Muga Clarete D.O. Rioja
- Aire de Protos D.O. Ribera del Duero .
- Domaine de Nizas F. Lourton ...

Blancss

- J. Fernando V. Sélectionnée D.O. Rueda ........ 23,00 €

+ Protos Cuvée D.O. RU€da .....cccevrivirininininiiininnns 25,50 €
+ Martin Céddax D.O. Albarifio........ccceeieeeiiirinnnnns 24,00 €

+ Mar de Frades D.O. Albarifio.......coeviiiiinine, 30,00 €

+ Mara Moura Godello D.O. Monterrei ............... 24,00 €

- El Zarzal Godello D.O. Bi€rzo.......cccccerviuveennennne 30,00 €
+ Protos Sauvignon... 25,50 €
- Cunqueiro Il Millenium D.O. Ribeiro . .25,50 €

+ Mar de Fondo D.O. Costa Cantabria .. ...24,00 €

Roesésos

desserts

- Gateau au fromage cuit, recette crémeuse pour vous faire perdre “el sentio” 8,00 €

- Brownie avec glace @ 1a Mandarine ..uuiueecciiee s eesines et sas e e ss s s snneesess e e s sresaennnnesaas 8,00 €

- Tiramist moelleux aveccacao 7,50 €

- Gateau au fromage cuit avec créme de PiStache i 8,50 €

- Notre flan SUPEr CréMEUX @UX GBUFS ..uviiiiieeiieeeiie et e s e e s et e e e e e e s e e e nnnnennnes 7,00 €

- Soufflé aux fruits de la passion 7,00 €

 Tarte feuilletée de TOMMEIAVETA tiuuuuiiciuiie it iesiiee e st ses e e st e e e e s sebe e e st e s e e s e e s esae e e sasaeaeennneennns 8,00 €

T RIZ @U TBIE 1ttt e 5,50 €
Avec du lait de Cantabrie

- Coupe de glace ArtiSANAIE ....iiiiciii it — e e e pna e e nnen e 6,00 €
(Vanille, chocolat, noisette, sobao a I'orujo et mandarine)

- Yaourt artisanal nature ou avec CoNfiture ... 3,50 €

Avec du lait de Cantabrie

Les desserts sont disponibles en dehors des heures de la cuisine.

Prix TTC.

CRORE

Vo Gatig,

Vesde 1942, - Swilauder
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dassiqueside Hppéfitib

®Anneaux de calamar avec tentacules a la maniére de Santander ... ireeeseriesssssnssens 18,00 €

#Gateau crémeux de rascasse et gambon avec sauce tartare.....cooveeveesireessnnens 16,50 €

#Anchois de Cantabrie Codesa SErie OF ... 22,50 €

- Amandes de mer de Cantabrie frites ou panées de SaiSON ....cccceveevveeriiveeeienennnns 17,50 €
Avec salade + 3,00€

®Anchois frais assaisonnés avec quelques olives 14,50 €

5EI\B/Ic::uIes galiciennes en eSCabeChe ......icivieeiciie i % 8,00/ 14,50 €

- Petites queues a I'ail avec une touche piquante 13,50 €

Avec pommes de terre et ceufs brouillés + 7,50 € prd

#Croquettes de jambon faites maison 15,50 €

.5,00€

Verre de salmorejo avec langoustines..

salades/froides etitiedesias

#La salade russe avec gambons au sel et piparras .....cccceeevveeeenn ¥ 9,50/18,00 €
- Tartare de thon, mangue et avocat avec chips de manioc croustillantes.................. 20,00 €
#Burrata italienne avec salmorejo, roquette, jambon grillé et pesto rouge ............ 18,00 €
- Wok de petits Iégumes de saison avec calamar et sauce aux huitres .........cce..... 19,00 €

- Fleur d'artichaut, parmesan grillé, jambon croustillant..........cccovovvievieereinnnns 5,50 €/Ud.

et huile de truffe noire

- Grillade de Iégumes de saison avec mojo vert canarien . ..17,50 €
#Salade de bonite du Nord en escabéche maison . ..19,00 €

#Notre salade mixte mer et terre ..
Laitue fraiche, tomate, oignon, ceuf, bonite et poivrons del piquillo rétis

- Tomate de Cantabrie avec oignon rouge mariné de saison ................. 17,50 €
Avec bonite maison + 3,00€

charcuterie

#ambon ibérique de bellota « coupé au couteau » 26,50 €
BFilet IDErIQUE dE DEIIOTA ..icviiieiieeiitie ettt et et e e e be e s e s sa e e be e sae s neas 21,00 €
#Carpaccio d’entrecote maturée et affinée MaisoN......cccccveciiieiiciiee i 18,50 €

Avec parmesan et piquillo caramélisé

#Sélection de fromages de Cantabrie .... . 16,50 €

#Portion de fromage manchego ou picén d’ici 16,50 €

- Hamburger spécial cafia 17,50 €
Sauce lebaniega, tomate r6ti, oignon grillé, laitue et fromage

#pRtit pain de cochinita pibil 15,00 €

#roque bikini au jambon cuit et fromage avec une touche de PAPTTKA . 1vuviirieiiiisiiinsisees e 13,50 €

Avec ceuf au plat + 3,00 €

- Sardines de notre criée réties de saison...
Avec salade + 3,00€

( capricés gastronomigues

- Bonite du Nord de notre péche du style Cafiia......cccoeererrrrernrerrree. % 11,00 /20,00 €

‘ » Chipirons a la plancha avec oignon confit et aioli.

#Boulettes de merlu €N SAUCEVErte......oocvevieeeeeeees e sseseens % 11,00 / 20,00 €

.. 22,50 €
... 15,50 €

Prix par convive pour tous les riz
*k Minimum 2 convives
# 25 minutes d’attente

milanesas
300g de filet de boeuf pané
+ Milanaise traditionnelle 23,00 €
- Avec créme de fromage des PicoS.........cueeu.. 25,50 €
- Avec sauce au poivre vert frais .......c....... 25,50 €
- Avec jambon croustillant, parmesan.........cccveevueees 26,50 €

et huile de truffe noire

- Avec sauce bolognaise et ceuf au plat .....

- Avec pisto traditionnel et ceufau plat
+ Avec burrata, roquette et pesto vert..

Renseignez-vous sur notre offre de poissons

Horaire de la cuisine de 13 ha 16 hetde 20 ha 23 h.

Les plats avec le symbole ® sont disponibles 1 heure avant I'ouverture de la cuisine (a 12h et a 19h)

#Poulpe grillé avec sa purée et assaisonnement au Paprika.....coceeeeeereesreeieesieenns % 12,00/ 23,00 €
- Coquilles Saint-Jacques naines a la plancha avec ail et persil 4.00 €/ Ud.
- Couteaux de mer de Pedrefibaby 14,50 €
& J/
EiZSoces alxguaillere
# < Riz marinier au homard............ccceeeeees 26,50 € - POtée MONtAgNArde ...c.cveeeueeerereriereeeseres et 18,50 €
# * Riz crémeux du seigneur 2550 € Traditionnel aux haricots, charcuterie et chou
Calamar, gambon et coquilles Saint-Jacques naines + Haricots blancs de mer aux palourdes.......cccovivveivennnns 18,50 €
# *Riz noir aux chipirons ......ccoveeeerrevserenens 24,50 € chayuelas de Pedrefia
- Riz aux amayuelas de Pedrefia .................. 23,50 € * Marmite de bonite dUNOTd......c.oevvsissone 17.00¢€
Marinier aux palourdes A ! n l -
- Riz crémeux au poulpe .....occveveeerirneesreessineens 23,50 € L @ S @Q@@SSAV
- Risotto truffé de joues au Porto ....... 22,50 € “Boulettes de boeuf... .. % 11,00 €/ 20,00 €

en sauce aux champignons

- Joues ibériques Mijotées ......ccccvrvvrereriunnns 24,50 €
au Porto avec purée truffée
- MuseauX Mijotés ..uuuevviiiinniieniiiinnnns % 11,00 €/ 20,00 €

a la madriléne avec ses accompagnements
avec ceuf au plat + 3,00 €

- Travers de porc rétis a basse température 500g ....... 24,50 €
Laqué avec sauce lebaniega fumée

les iandes

- Cote de boeuf de vache frisonne. 68,00€ / Kg
- Steak d’aloyau J Ribe Eye 300g..... . 34,00 €

Variétés : Simmental, Angus, Rubia Gallega...

- EntrecOte de boeuffrisonne.......ccccvevevericeernnninnens 27,00 €
tranché 300g

Toutes les viandes sont servies avec leur
garniture Demandez la cuisson idéale de votre
viande

Kit Take Away 1,00 €

Les plats avec le symbole g sont également disponibles en dehors des horaires de la cuisine. Panier de pain 1,50 €



