tintos Blancos
« Ramon Bilbao [id. Limitada D.O. Rioja.......... 24,00 € + J. Fernando V. Seleccionada D.O. Rueda ........ 23,00 €
 Labastida 1786 Solagtien D.O. Rioja .............. 24,00 € « Protos Cuvée D.O. Rueda............................. 25,50 €
+ Heras Cordon D.O. Rigja...............cc...ccc......... 24,00 € « Martin Codax D.O. Albarifio............................. 24,00 €
» Vina Alberdi D.O. Rioja...............cccccocvuvnin. 28,00 € * Mar de I'rades D.O. Albarifio......................... 30,00 €
* Muga Crianza D.O. Rigja...............cccccccccovvvinnn. 33,00 € ¢ Mara Moura Godello D.O. Monterrei............... 24,00 €
. Optimus 10 meses D.O. Ribera del Duero........ 20,00 € [l Zarzal Godello D.O. Bierzo............................. 30,00 €
* Cruz de Alba crianza D.O. Ribera del Duero.25,50 € * Protos Sauvignon.............cccoccoviiiinn, 25,50 €
* IEmilio Moro D.O. Ribera del Duero................... 30,00 € + Cunqueiro Il Millenium D.O. Ribeiro .............. 2550 €
* Protos 1927 D.O. Ribera del Duero ................... 33,00 € * Mar de Fondo D.O. Costa Cantabria................ 24,00 €
cavas
* Juve&Camps Reserva Familia ......................... 30,00 € Rosados
* Le Brun Neuville Champagne......... % 24,00/ 43,00 € « Muga Clarete D.0. Rioja...........ooowevveeeccceeee. 23.00 €
» Aire de Protos D.O. Ribera del Duero ............. 23,00 €
* Domaine de Nizas F. Lourton ....................... 25,50 €
Jarras
o Tinto de Verano ..., 20,00 €
¢ SANGPIA. ... 19,00 €
e Distinto de Verano ..., 20,00 €
postres
* Tarta de queso horneada receta cremosa para quitar “el Sentio” ... 8,00 €
* Brownie con helado de mandarina ... 8,00 €
* Tiramistl eSPONJOSO CON CAGAO..............o.vverrereeeeeteeeeeee oot ee e 7,50 €
» Tarta de queso horneada con crema de PISLACNOS ... 8,50 €
 Nuestro flan stper cremoso de NUEVO ..........c..c.ooiiieeeceeeceeeeeeeeeeeeeeeeeee e 7,00 €
 Souflle de [Puta de 1a PASION ............c.cooviviveeeeeceeee e 7,00 €
* Tarta de hojaldre de TOPPEIAVEGA ...........o.ooooiiiiiiiiiee e 8,00 €
© APTOZ CON TECNE ..ottt 5,50 €
Con leche de Cantabria
e Copa de NEIAAO APLESANO ...t 6,00 €
(Vainilla, chocolate, avellana, sobao al orujo y mandarina)
* Yogur artesano natural 0 con MErmelada ... 3,50 €

bodega

Con leche de Cantabria

Los postres estan disponibles fuera del horario de la cocina.

Precios con LV.A. incluido
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clasicos del aperitivo
® Rabas de calamar con rejos al estilo de Santander ..., 18,00 €
e Pastel cremoso de cabracho y gambon con salsa tartara............................. 16,50 €
e Anchoas del Cantabrico Codesa Serie O ..., 22,50 €
* Bocartes del Cantabrico fritos o rebozados de temporada .................c.o.co...... 17,50 €
Con ensalada + 3,00€
e Boquecrones alinados con unas OlVAS ................c.coooveviviiieoiieeeeeee e 14,50 €
e Mcjillones gallegos escabeChados ..., % 8,00/ 14,50 €
+ Colitas al ajillo con un LOUE PICANLE oo 13,50 €
Con patatas 'y huevos estrellados + 7,50 € D
e Croquetas de jamon Nechas €N CASA .......c.cc.cooviioioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen, 15,50 €
ﬁ Copa de salmorejo con langostinos .. weeeeeneenen. 5,00 €
ensaladas frias y templadas
e [a Ensaladilla rusa con gambones a la sal y piparras...................... 49,50/ 18,00 €
« Tartar de atin, mango y aguacate con chips de yuca crujientes................. 20,00 €
e Burrata italiana con salmorejo. ricula, jamon tostacdo y pesto rgjo ... 18,00 €
* Wok de verduritas de temporada con calamar y salsa de ostras................. 19,00 €
* [lor de alcachofa, parmesano tostado, jamon Crujiente..............cccc.co...... 5,50 €/Ud.
y aceite de trula negra
» Parrillada de verduras de temporada con mojo verde canario .................... 17,50 €
e ['nsalada de bonito del Norte escabechado €N Casa ...........ccocoeveveiiieeiinna, 19,00 €
e Nuestra ensalada mixta de mar y UErra ..., 16,00 €
Lechuga fresca, tomate, cebolla, huevo, bonito y pimientos del piquillo asados
» Tomate de Cantabria con cebolla morada encurtida de temporada ... 17,50 €
Con bonito casero + 8,00€
charcuteria
o JamoOn ibérico de bellota “a CUChIllO™ ..., 26,50 €
® L.oMO IDCLICO A DCIOLA ..o, 21,00 €
e Carpaccio de entrecot madurado y curado €N CASA. ..., 18,50 €
Con parmesano y piquillo caramelizado
e Scleccion de quesos de Cantabria ..............ccooiiiie e 16,50 €
e Racion de queso manchego 0 PicoON de aqUi..........co.cooovevoerieoeeeeeeeeeeeeeeeeee, 16,50 €
~ entrepanes
* Hamburguesa eSpecial CANIA................ocooiiiiiiiiiiiiic s 17,50 €
Salsa lebaniega, tomate asado, cebolla a la plancha, lechuga 'y queso
e Mollete de cochinita PIDIl.............ocoooiiiiiiiiiiii e 15,00 €
e Bikini de lacon y queso con un toque de pimenton...........c.cccooooeeveeeeeeieeeeeenen, 13,50 €

\‘ caprichos gastrondmicos

| * Bonito del Nor‘te de nuestra costera al estilo Cania................c..cccooo...... % 11,00 / 20,00 €
‘ Con huevo frito + 3,00 €
|‘ + Chipirones a la plancha con cebolla pochada y alioli...........c..cccooveiiiiiii, 22,50 €
+ Sardinas de nuestra lonja asados de temporada ..., 15,50 €
Con ensalada + 3,00€
e Albondigas de merluza en SalSa Verde ... % 11,00 / 20,00 €
e Pulpo a la brasa con su pure y alino de pimenton..............c..cccceeen..... % 12,00 / 23,00 €
» Zamburinas a la plancha con ajo ¥ perajil ..., 4.00 €/ Ud.
* Navajas de Pedrena Daby ... 14,50 €
\ i _J
arroces la cuchara
# 3k Arroz marinero con bogavante....................... 26,50 € + Cocido MONLANEGS .........co.oovvviiiiiieiieiieeen. 18,50 €
# 3% \rroz cremoso del SCROMO ... 25,50 € Tradicional de alubias, matanza'y berza
Calamar, gambon y zamburinias * Pochas marineras con almejas.........o.ooovee. 18,50 €
# = Arroz negro con chipirones..............cc......... 2450 € Amayuelas de Pedrera
* Arroz con amayuclas de Pedrefa ................. 23,50 € * Marmita de bonito del NOP(e. v 17,00 €
Marinero con almejas .
* Arroz cremoso de pulpo ... 23,50 € LOS gl"sos y asados

* Risotto trufado de carrilleras al Oporto....... 2250 €

Precio por comensal en todos los arroces
sk Minimo 2 comensales
# 25 minutos de espera

milanesas
800g de filete de vaca empanado
* Milanesa tradicional ..., 23,00 €
+ Con crema de queso de los Picos................. 25,50 €
» Con salsa de pimineta verde fresca............... 25,50 €
+ Con jamoOn crujiente, parmesano..................... 26,50 €
y aceite de trufa negra
+ Con salsa bolonesa y huevo [rito.................... 30,00 €
+ Con pisto tradicional y huevo frito................. 30,00 €
« Con burrata, rucula y pesto verde................. 32,50 €

Constultenos por nuestra oferta de peces

Horario de la cocinade 13 h. a 16 h. y de 20 h. a 238 h.

Los platos con el simbolo e estan disponibles desde 1 hora antes de la apertura de la cocina (a las 12hy a las 19h)

Los platos con el simbolo e estan disponibles también fuera del horario de la cocina.

Albondigas de ternera............... % 11,00 €/ 20,00 €

en salsa de setas

Carrilleras ibéricas estofadas ......................... 24,50 €
al Oporto con puré trufado
Morros guisados ..., % 11,00 €/ 20,00 €

a la madrilefia con sus sacramentos
con huevo frito + 8,00 €

Costillar asado a baja temperatura 500g....... 24,50 €
Lacado con salsa lebaniega ahumada

las carnes
Chuleton de vaca frisona...........coccoeee.e. 68,00€ / Kg
Steak de lomo alto — Ribe Eye 300g............. 34,00 €

Variedades: Simmental, Angus, Rubia Gallega...

Entrecot de vaca [risona............ccoooevviiieiiin 27,00 €
fileteado 300g

Todas las carnes llevan su guarnicion

Solicite el punto ideal de su carne

Kit Take Away 1,00 €
Cesto de pan 1,50 €



